Festsaal fiir bis zu 120 Personen yg,%wm _,!é:

Bei schdnem Wetter ist unser Biergarten ’
sowie die Terrasse im Hinterhof gedffnet

Prickelndes

EVENTLOCATION - BAR « RESTAURANT
#heimatkiiche

Offnungszeiten Restaurant Do-So ab 17:00 Uhr
Restaurant: 0202 / 47 96 452

Saal | Catering: 0202 / 51 49 888
www.hausmees.online

Lillet Wild Berry

75
Hugo | Minze | Holundersirup

Aperol Spritz | Soda
Aperol Maracuja | Maracujasaft 73
Aperol Lemon | Bitter Lemon

Biere
Warsteiner Pils vom Fass 0,3 | 33
Warsteiner Pils vom Fass 0,5 | 55
Warsteiner Alkoholfrei 0,33 1 Fl. 35
Bayrisches Oberbrau Hell 0,5 | Fl.
Kdnig Ludwig Hefeweizen 0,5 | FI. 50
Konig Ludwig Alkoholfrei 0,5 | Fl. '
Konig Ludwig Dunkel 0,5 | FI.
Bergisches Landbier Dunkel 0,33 | Fl.
Bergischer Radler Naturtriib 0,33 | FI. 35

Zunft Kdlsch 0,33 1 FI.
Malzbier Alkoholfrei 0,33 | FI.

Prosecco Frizzante 0,75 | Fl. 28,3
Prosecco Spumante 0,75 | Fl. 393
Prosecco Frizzante 01 55
. . Prosecco Spumante 01 75
Eistee & Durstlgscher
SonnengruR Alkoholfreier Sekt 01 49
Pfrisich | Minze | Orange
Goldstiirmer
Mango | Maracuja | Zitrone . .
Friihlingserwachen HElBgEtrankE
Griiner Apfel | Limette Espresso 28
Gliicksmoment '
Wassermelone | Minze Espresso Macchiato 29
Herbstmix
Granatapfel | Orange Cappuccino 12
Alle Eistee & Durstldscher in 0,5 | 6,9
Latte Macchiato 39
Berggefliister
Maracuja | Tonic Water | Minze Café Creme 20
Gliickskind
Granatapfel | Tonic | Orange Frischer Minztee 43
Sommerregen
Griiner Apfel | Holunder | Minze Glas Tee 28

Unsere Offnungszeiten
an den kommenden Feiertagen

Muttertag - 11.05.2025:
« Gedffnet von 10:30 bis 23:00 Uhr.
o 10:30 bis 14:30 Uhr: Beliebtes-Brunchbuffet.
oAb 18:00 Uhr: A-la-carte im Restaurant.

Pfingstsonntag - 18.05.2025:
o 10:30 bis 14:30 Uhr: Beliebtes Brunchbuffet.
oAb 17:00 Uhr: A-la-carte-Restaurant gedffnet.

Pfingstmontag - 19.05.2025:

oAb 17:00 Uhr: A-la-carte-Restaurant gedffnet.

Spiritousen auf Nachfrage beim Servicepersonal.
Wir halten immer eine groBe Auswahl
fiir Sie bereit.

CATERINGROYALNRW

Eventmanagement & Veranstaltungsservice

we create catering.

Softdrinks
Coca Cola | Fanta | Sprite | Zero
031-33
051-48
Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic
031-35
051-50
Apfelsaft | Orangensaft | Maracujasaft
031-38
051-51
Alle Séfte gibt es auch als Schorle
031-33
051-48
Haaner Felsenquelle (Medium)
Bergische Waldquelle (Still)
0251-27
0751-65

Osterbrunch & a la Carte
bis 14:30 Uhr einen festlichen Osterbrunch an.

Orangensaft bereits enthalten.

Preise fiir Kinder:
« Kinder bis 6 Jahre: kostenlos
« Kinder von 7 bis 12 Jahren: 18,00 €
o Ab 12 Jahren: 36,00 €

« Karfreitag: Gedffnet von 17:00 bis 23:00 Uhr.

o (Ostermontag: Gedffnet von 10:30 bis 23:00 Uhr.

o Ostersamstag: Gedffnet von 17:00 bis 23:00 Uhr.
o Ostersonntag: Gedffnet von 10:30 bis 23:00 Uhr.

Am Ostersonntag und Ostermontag bieten wir von 10:30

Im Preis von 36,00 € pro Person sind Kaffee, Prosecco und

Fiir Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.



